
マスカット飲料（果汁2.9%配合）に使用（0.5%配合）

パウンドケーキに使用（15.6%配合）
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風味 ふんわり しっとり 口溶け

中味強化によってバター風味向上！

ｐ＜1％有意差あり（対コントロール）
■コントロール（マルトースシラップ） ■マイルドオリゴ
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ミルクティーに使用（0.3%配合）

中味の生乳感の向上

茶葉の風味の余韻

スッキリとした味質
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甘味曲線
乳味曲線
茶葉の風味曲線

コンソメスープ（粉末2%配合）に使用

マイルドオリゴ
砂糖

デキストリン
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コントロール

野菜感・旨味UP！

●コントロール●砂糖0.18% ●マイルドオリゴ1% ●デキストリン0.72%

時間経過

マイルドオリゴ

コントロール

呈
味
強
度

マスカットの粒を
食べているような風味ゲントース#45

中味 呈味イメージ

異性化糖
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マイルドオリゴ

呈味向上⇒主に中味を向上

・素材感向上
・味に繋がり、纏まりが出来る
・水っぽい味の改善

中味向上による効果

果汁感向上 出汁感向上 乳味感向上 油脂感向上

中味向上 / 優しい甘味

日食マイルドオリゴ

おいしさ アップ up

特設サイト開設中！

商品情報はコチラ！

※点線はコントロール、実線はマイルドオリゴ添加区


